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“RESTAURANT GRIONS”, la millor gastronomia de la temporada i
proximitat. Restaurant Grions, compta amb 50 anys d’experiéncia, cuinan
amb productes autéctons de la comarca.

Visita al “Monestir Benedicti de Sant Salvador de Breda” i a la botiga d' uposl:iﬁ G
de ceramiques. '
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Sortida de la seva localitat en autocar de
luxe.

Arribada al RESTAURANT GRIONS i
abundant esmorzar.
DEMOSTRACIO PUBLICITARIA,
Temps lliure per la localitat.
Sorteig d' un decim especial de loteria
4—« de I' Admin. de "Dona Manolita".

' ** MENU GRIONS**

o, 1r.PLAT: "L'OLLA CASOLANA DELS 3
%Y’ PORQUETS" (3 peges de porc, cansalada,
> botifarra negra, botifarra blanca,

verdures, arros i fideus).
2n. PLAT: "BACALLA GRATINAT" AMB
ALL | OLI | GUARNICIO DE "SAMFAINA".
POSTRE: PA DE PESSIC DE KOCOLATA

~ CASOLA AMB NATA. S
1 % pa, aigua, vi, café i gotes.

“ Musica i ball.

Visita a Breda.

L T - Retorn a casa.
Eotligatist amplts fosmutart por praiipat o of sarhi ‘ @ Asseguranca de viatge inclos




